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aferent atribuirii contractului de achizitie publica cu
obiectul "Servicii asigurare hrani/masi caldi, in regim
catering, pentru elevii din unititile de invatimant din
Comuna Pestisani " - in cadrul Programului national
"Masa sanitoasi'', in anul 2026.



| 7 Informatii generale
1.1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia pentru atribuirea contractului si constituie
ansamblul cerinfelor minime si obligatorii pe baza carora operatorii economici isi vor elabora oferta.

Autoritatea contractantd considera ca prezentul caiet de sarcini oferd informatii detaliate privind
serviciile ce se doresc a fi achizitionate, respectiv "Servicii asigurare hrani/masa calda, in regim catering,
pentru elevii din unitatile de invatamant din Comuna Pestisani " - in cadrul Programului national "Masa
sandtoasa", in anul 2026.

Cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cerinte minime.
1.2 Date generale
Autoritatea Contractanti: Comuna Pestisani — Unitate Administrativ Teritoriala

Sursa de finantare: bugetul de stat

Durata maxima contractului de servicii: 8 /uni (durata de indeplinire expird la data de 31
decembrie 2026) cu posibilitatea prelungirii contractului cu maxim 2 luni, cu incadrarea in valoarea
contractului, confom prevederilor art. 165 din Normele metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice din 02.06.2016.

Valoarea estimata a contractului: 699.930,00 lei, inclusiv TVA

1.3 Denumirea serviciilor achizitionate

Ofertantul devenit contractor va presta urmitorul tip de servicii: servicii de catering in scoli (Cod
CPV 55524000-9)

1.4 Date privind procedura aplicata
Tinand cont de:

- principalele acte normative care reglementeazi desfasurarea achizitiilor publice:
- la nivel european

e Directiva 2014/24/UE a Parlamentului European si a Consiliului din 26 februarie 2014 privind
achizitiile publice si de abrogare a Directivei 2004/18/CE;

- la nivel national

e Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completdrile ulterioare;

* Hotardrea Guvernului nr.395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a

prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizifie publicd/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice:

- Adresa nr. 854 din 12.03.2026, prin care directorul Liceului Tehnologic Constantin Brancusi
Pestisani. comunica valoarea estimatd a contractului de servicii, calculatd pornind de la nr. de portii
necesare in anul scolar 2025-2026, pana la 31.12.2026.

- Hotdrarea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masa sanitoasi" in anul 2026;



- Hotararea nr.80/2025 — privind repartizarea pe unititi de invatamant preuniversitar de stat a sumei,
prevazutd in bugetul de stat pe anul 2025, pentru finantarea Programului national "Masi sinitoasa"

Avand in vedere tipul serviciilor care fac obiectul achizitiei, Autoritatea contractantd a decis
demararea achizitiei serviciilor in vederea atribuirii contractului avand ca obiect prestarea de Servicii
asigurare hrand/masd calda, in regim catering, pentru elevii din unititile de invitamant din Comuna
Pestisani - in cadrul Programului national "Masa sanitoasd", pe perioada anului scolar (suportul alimentar
nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare), prin achizitia
serviciilor conform prevederilor din Legea nr.98/2016.

Avéand in vedere faptul ca livrarea se va face la unititile de invatimant din satele Comunei
Pestisani, judetul Gorj, distanta dintre ele fiind relativ mica mazim 5 km, procesul de achizitie si
distribuire a hranei, achizitionarea serviciilor de catering-asigurare hrani se organiza intr-un singur lot.

2, Descrierea serviciilor
74 | Obiectul contractului

Scopul acestui contract este prestarea de servicii catering, pentru asigurare hrand/masa calda, pentru
elevii din unitétile de invatamant din Comuna Pestisani, judetul Gorj - in cadrul Programului national
"Masa sandtoasa", pe perioada anului scolar 2025-2026, pani la 31.21.2026 (suportul alimentar nu se
acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare), conform structurii
anului scolar. Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucratoare, in vederea atingerii obiectivului general si a obiectivelor specifice.

Ofertantul care va deveni contractor, trebuie si asigure servicii de catering, in baza comenzilor la
locatiile de desfasurare a activitatilor, mentionate de autoritatea contractanti.

2.2 Riscuri si supozitii
Supozitii

* Numérul de participanti estimat pentru fiecare activitate didactica;

* Serviciile solicitate vor fi asigurate in conditii de inalti calitate, conform prevederilor caietului de
sarcini.

Riscuri

* Serviciile oferite nu sunt in concordanti cu prevederile caietului de sarcini;

 Numarul participantilor la evenimente nu coincide cu numarul estimate.

3. Cerintele cu privire la serviciile solicitate — conform Hotararii nr. 1171/2025 privind
instituirea Programului National Masa sanatoasa (PNMS).

La elaborarea propunerii tehnice cat si in prestarea serviciilor, operatorii economici participanti la
procedura trebuie sa {ina seama de specificatiile de mai jos in prestarea serviciilor solicitate:

3.1 Caracteristici generale

®Se vor furniza, in functie de solicitarea Autoritétii contractante:



Numarul maxim de participanti la activitatea didactica este de 404 de copii, astfel:

Tip/ Unitate de | Prescolar | Primar | Gimnazial Liceal Profesional TOTAL
invatimant
LTCB 98 30 128
Pestisani, judetul
Gorj
Sc. 23 72 110 205

Gimnaziala nr.1
Pestisani, judetul
Gorj Primar
GPN 8 8
Francesti
GPN 14 14
Bradiceni
GPN + 19 30 49
Scoala Primara
Borosteni
TOTAL 64 102 110 98 30

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, previzut la art. 2, il au elevii/prescolarii prezenti la
activitdtile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se
acordd pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar si in situatia suspendirii cursurilor cu prezentd
fizicd, conform prevederilor art.9 alin. (4) din Regulament-cadru de organizare §i functionare a
unitatilorde invatdmant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4183/2022.

® Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor §i sunt péstrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de
60 de minute de la livrare, in unitatile de invatimént preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

e In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si a internetului, conform
scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invitamant,
conform deciziei la nivel local i cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

® Ofertantii trebuie sa introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

- materie prima;
b. prepararea hranei;
c. distributie.

In cadrul procesului de selectie, vor fi preferate si considerate ci indeplinesc criteriul privind

cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.



32 Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

e Fiecare unitate de invatamant beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantititii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul
de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

e Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra §i vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste
calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invdtamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie
aferente fiecarei distributii.

e Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitafii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenti, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare menfionate la primul punct vor pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3
ani, incepand de la sférsitul anului intocmirii acestora.

3.3. Calitatea produselor

® Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completirile ulterioare.

® Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Brénzeturi cu pasta opariti - cascaval.

® Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicalid - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de

hrand de regim si cantitatea necesara se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
fiecare scoali si elev.

34. Siguranti si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, va fi ziua producerii pentru masa calda.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguran{d alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar -
unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.



3.5, Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranfa alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

3.6. Metode de testare si control

3.7. Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

3.8. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa defina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitétii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

3.9. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevdzute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a
Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului
si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului,a Directivei
1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, aDirectivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/viti;

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoacid alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

e) cantitatea neti;

f) data-limita de consum, sub forma: "expira la data de", cu Inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;

g) conditii de depozitare — se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate i siguranta ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.



Etichetarea nutrifionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grisimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100g
Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care
Acizi gragi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutrifionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate,iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi,
lund, an,nu este necesara inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”;

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu

informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte: se va indica la livrare, printr-un document scris care
insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o mentiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”;

3.10.  Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari

si elevi:

> Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatimant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri nu trebuie si contindaditivi sau alte
substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

» Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.

> Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gatire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

> Sarea iodat utilizata nu trebuie si contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

> Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 s1 felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
géluste si friptura cu garnitura din paste fiinoase. ci din legume.

> Evitarea mancarurilor care soliciti un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.

> Nu se vor permite mancarurile precum tocituri prdjite. Oudle se recomanda a fi servite ca omletila
cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.



» Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

> Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

» Mancarea livratd trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar—veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

» Unitétile de invatdmant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 deore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publica:

1. ciorba de legume;

2. supa de pui cu legume;

3. ciorbd de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8.  piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/viti la tava;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13.  cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branzi telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branz, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani:
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. gogosar, varzi, morcov:

4. Justificarile privind alegerea criteriilor de calificare privind:

4.1. Capacitatea de exercitare a activititii profesionale
Motive de excluderea a ofertantului

Cerinta 1:

Qfertangii, tertii sustinatori si subcontractantii nu trebuie si se regaseasca in situatiile prevazute la
art.164 din Legea nr. 98/2016.



Mod de indeplinire a cerintei 1:

Se va prezenta Declaratia Ofertantului cu privire la situatiile prevazute la art. 164 din Legea
98/2016, conform modelului din sectiunea formulare (Formularul nr. 3) completati corespunzitor.

Odata cu declaratia sa, ofertantul va prezenta si:

1. Certificate de atestare fiscala privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a
contributiilor la bugetul general consolidat (buget local si buget de stat) valabile la momentul prezentirii;

2. Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere sau
de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie
sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv, valabil la data prezentirii.

Documentele precizate la punctele 1 si 2 de mai sus se pot prezenta in original, copie legalizata
sau copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul”.

Cerinta 2:

Ofertantii, tertii sustinatori si subcontractantii nu trebuie si se regaseasca in situatiile prevazute la
art.165 s1 167 din Legea nr. 98/2016.

Mod de indeplinire a cerintei 2:

Se va prezenta Declaratia Ofertantului cu privire la situatiile prevazute la art. 165 si 167 din Legea
98/2016, conform modelului din sectiunea formulare (Formularul nr. 4 si Formularul nr. 5), completati
corespunzator si semnatd de catre reprezentantul legal al Ofertantului sau imputernicitul acestuia.

Odata cu respectiva declaratie, Ofertantul va prezenta si Declaratia privind evitarea conflictului de
interese, conform modelului din sectiunea formulare (Formularul nr. 2), completati corespunzitor.

Precizam ca, in aplicarea dispozitiilor art. 63 alin. (1) din Legea 98/2016, lista persoanelor cu
functie de decizie din cadrul autorititii contractante (COMUNA PESTISANI) este urmitoarea:

Cosmin PIGUI -Primar

Anca Gabriela TILIVEA

Sef serviciu contabilitate

Vasile TIVIG -Consilier local

Ileana BORC -Consilier local

Mihai Eugen COJOCARU -Consilier local
Silvestru TIVIG -Consilier local

Iulian Constantin DRAGOTESCU-Consilier local
Corneliu RADULESCU -Consilier local
Mihai Cristinel PLAI -Consilier local

Ion Cornel BALUTESCU -Consilier local
Tiberiu Nicolae LOGASCU - Consilier local
Alin Constantin TIVIG -Consilier local

Constantin Viorel HULA-Consilier local



Ilie FUIOREA-Consilier local
Cristinel Gheorghe TAEREL-Consilier local

Udrescu Anca-Expert Responsabil achizitii

4.1.1 Pentru persoanele fizice/juridice romane

Prezentarea certificatului constatator emis de Oficiul Registrului Comertului.

in conformitate cu prevederile art. 173 din 98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare se
solicitd documente edificatoare privind obiectul de activitate al operatorului economic. Operatorul
economic trebuie sa-si dovedeasca forma de inregistrare ca persoand juridicd romana/straina, prin
prezentarea unui certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului/ altor documente care
dovedesc o formd de inregistrare ori apartenenta din punct de vedere profesional in tara de origine.
Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN autorizat din Certificatul Constatator,
potrivit dispozitiilor art. 15 din Legea nr. 359/2004 privind simplificarea formalitatilor la inregistrarea in
Registrul Comertului a persoanelor fizice, asociatiilor familiale si persoanelor juridice, inregistrarea
fiscala a acestora, precum si la autorizarea functionarii persoanelor juridice, cu modificirile si
completarile ulterioare. Solicitarea acestui document devine fundamental in contextul in care un operator
economic ce nu are in obiectul de activitate autorizat, principal sau secundar, corespondent al obiectului
contractului nu se poate angaja din punct de vedere legal in derularea si gestionarea acestuia.

4.1.2 Pentru persoanele fizice/juridice straine

Prezentarea de documente care dovedesc o forma de inregistrare/atestare ori apartenenta din punct
de vedere profesional, conforme legii tarii de rezidenta a operatorului economic;

In cazul ofertantilor (persoane fizice sau Juridice) straine toate documentele care vor fi prezentate
vor fi insotite de traduceri autorizate in limba romani.

4.2. Capacitatea tehnici si profesionala

Conform legislatiei in vigoare, Autoritatea contractanta poate stabili cerinte de participare care sunt
necesare si adecvate pentru a se asigura ci un ofertant are capacitatea juridici §i financiara si
competentele tehnice si profesionale, anumite cerinte de calificare cu privire la capacitatea de exercitare a
activitatii profesionale, situatia economica si financiara, precum si capacitatea tehnica si profesionali a
operatorilor economici pentru a putea asigura hrana participantilor la activitatile/didactice din unititile
de invatimant din Comuna Pestisani, previzute de art. 7 alin. (5) din Legea nr. 98/2016, art. 175 Cap.

IV sect. 6 — Criterii de calificare si selectie, paragraful 3 — Criterii privind capacitatea din Legea nr.
98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice).

Cerinta 1:

Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale.



Operatorii economici care depun oferta trebuie sd dovedeasci o forma de inregistrare in conditiile
legii din tara rezidentd, din care s reiasd ca operatorul economic este legal constituit, ¢i nu se afld in
niciuna din situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul ci are capacitatea profesionali de a realiza
activitdtile ce fac obiectul contractului de achizitie publici. Cerinta se aplici inclusiv pentru
subcontractanti si/sau terti sustinitori.

Mod de indeplinire a cerintei 1:

Se va prezenta un certificat emis de Oficiul Registrului Comertului de pe langa Tribunalul
teritorial, valabil la data prezentarii, din care si rezulte informatii cu privire la domeniul de activitate al
ofertantului.

Din continutul certificatului, trebuie sa rezulte faptul ci domeniul de activitate al ofertantului
trebuie sa corespunda cu obiectul contractului (in sectiunea ,,Activititi” trebuie si se regdseasca codul
CAEN aferent obiectului viitorului contract de achizitie publica).

Certificatul ORC se poate prezenta in original, copie legalizata sau copie lizibild cu mentiunea
conform cu originalul™

Cerinta 2:

Capacitatea tehnica si profesionald (Experienta similar).

Operatorii economici trebuie sa facd dovada detinerii unei experiente in domeniul prestirii de
servicii similare cu cele care fac obiectul contractului de achizitie publica, acumulate in ultimii 3 ani
(calculatd de la data limita de depunere a ofertelor), la nivelul uneia sau mai multor relatii contractuale
similare (indiferent de volumul sau valoarea acestora)

Prin servicii similare se va intelege servicii de catering sau orice alte servicii de cantind sau

restaurant, similare in raport cu natura si complexitatea celor care fac obiectul viitorului contract de
achizitie publica.

Operatorul economic va demonstra ca detine autorizatiile necesare, vizate la zi, anume:
- Autorizatie emisa de Directia Sanitar Veterinar si pentru Siguranta Alimentelor;
- Document de inregistrare la Directia Sanitar Veterinari si pentru Siguranta Alimentelor;

- Certificare HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point — (Analiza Pericolelor si a
Punctelor Critice de Control) este o tehnica acceptata la nivel international pentru prevenirea
contaminarii microbiologice, chimice si fizice de-a lungul lantului de aprovizionare cu alimente.
HACCP este o abordare sistematici pentru identificarea, evaluarea si controlul pericolelor pentru
siguranta alimentelor pe tot parcursul procesului de fabricatie a alimentelor, incepind de la

primirea materialelor pana la depozitarea, procesarea fabricatiei, stocarea, ambalarea, expedierea
si distribuirea.

Operatorul economic va face dovada existentei urmatoarelor contracte de prestari servicii:
- Dezinsectie-Deratizare-Dezinfectie — servicii efectuate trimestrial;

- Colectare deseuri animale;

- Colectare uleiuri uzate.

Mod de indeplinire a cerintei 2:

Se va prezenta DECLARATIA PRIVIND LISTA PRINCIPALELOR SERVICII PRESTATE iN
ULTIMII 3 ANI si Tabelul cu relatiile contractuale similare ale ofertantului, intocmit conform modelului



din sectiunea formulare (Formularul nr. 8), completat corespunzitor, din care trebuie si reiasi ci
Ofertantul detine o experientd similara obtinuta in ultimii 3 ani, indiferent de valoarea si volumul
acestora.

Pentru relatiile contractuale similare indicate in Formularul nr. 8 inaintat, se vor prezenta
documente suport care fac dovada deruldrii serviciilor similare prestate.

Prin documente suport al unei relatii contractuale se va intelege contracte, comenzi, procese
verbale de receptie, recomandari/confirmari emise de beneficiari sau orice alte documente relevante care
pot dovedi prestarea serviciilor prezentate drept experienta similara.

Documentele suport se pot prezenta in original, copie legalizata sau copie lizibila cu mentiunea
..conform cu originalul”

Cerinta 3 — cerinte de calificare cu privire la capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

- Pentru a putea acoperi cantitatea mare de portii, operatorul economic va face dovada ci numarul
minim de angajati este de 5, numar luat in calcul la data depunerii ofertei, (se va prezenta REGISTRU
SALARIATI, cu respectarea Regulamentului European 679/2016 privind Protectia Datelor cu Caracter
Personal (GDPR), aplicabil in Romania incepand din 25 mai 201 8);

- Pentru a putea asigura respectarea normelor privind alimentatia sanatoasd in unititile de
invatamant si ordinul privind stabilirea necesarului minim de substante nutritive pentru alimentatia zilnica
a copiilor, ofertantul va face dovada de personal specializat.

Cerinta 4

Operatorii economici vor indica in cadrul ofertei faptul cd la elaborarea acesteia au finut cont de
obligatiile relevante din domeniile mediului, social §i al relatiilor de munci.

Justificare cerinte:

Au fost solicitate operatorilor economici cerinfe minime privind situatia economici si financiara
Ccare sunt necesare si adecvate pentru a se asigura ci operatorii economici dispun de capacitatea
economica si financiard necesard pentru a executa contractul de achizitie publicd privind asigurarea de

hrana pentru participantii la activitdtile didactice si pentru a fi protejatd fata de un eventual risc de
neindeplinire corespunzitoare a contractului.

Avand in vedere tipul serviciilor, pentru a avea un nivel corespunzitor al asigurarii de risc
profesional, autoritatea contractanti soliciti operatorilor economici ofertanti autorizatii specifice si, de
asemenea, sa aiba incheiate contracte de prestari servicii necesare pentru desfasurarea activititii in
conditii de igiena corespunzitoare, acest lucru fiind posibil prin colectarea si eliminarea deseurilor

animale si a uleiurilor uzate, in acelasi timp facandu-se regulat Dezinsectie-Deratizare-Dezinfectie de
catre firme/persoane autorizate in acest sens.

5. Subcontractarea

Ofertantul are dreptul de a include in propunerea tehnica posibilitatea de a subcontracta o parte din
contract, cu mentiunea ca in oferta ori in solicitarea de participare trebuie s mentioneze partea/partile din
contract pe care intentioneazi si o/le subcontracteze, si indice datele de identificare ale subcontractantilor
propusi, dacd acestia din urmi sunt cunoscufi la momentul depunerii ofertei sau a solicitarii de
participare, iar subcontractantii propusi trebuie si respecte aceleasi obligatii ca si ofertantii, in domeniul



mediului, social si al relatiilor de munca, stabilite prin legislatia adoptata la nivelul Uniunii Europene,
legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele si acordurile internationale in aceste domenii,
prevazute in documentatia de atribuire (art. 55 din Legea nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile
publice). In cazul in care parti din contractul de achizitie publici urmeazi sa se indeplineasca de unul sau
mai multi subcontractanti, autoritatea contractantd va solicita, la incheierea contractului de achizitie
publicd, prezentarea contractelor incheiate intre viitorul contractant si subcontractantii nominalizati in
ofertid. Resursele materiale si umane ale subcontractantilor declarati se vor lua in considerare pentru
partea lor de implicare in contractul care urmeazi si fie indeplinit, dacd sunt prezentate documente
relevante in acest sens de catre ofertantul care invoci sustinerea din partea subcontractantilor. Contractele
prezentate trebuie sa fie in concordanti cu oferta si se vor constitui in anexe la contractul de achizitie
publica. Pe parcursul deruldrii contractului, contractantul nu are dreptul de a inlocui subcontractantii
nominalizati in oferta fira acceptul autoritatii contractante, iar eventuala inlocuire a acestora nu trebuie sa
conducd la modificarea propunerii tehnice sau financiare initiale.

6. Cerinte privind corespondenta intre autoritatea contractanti si contractor

a. Ofertantul devenit contractor va nominaliza o persoand responsabila de derularea contractului din
partea sa, care va asigura contactul permanent cu reprezentantii autoritatii contractante.

b. Ofertantul devenit contractor se obliga sa aloce resursele necesare ducerii la indeplinire in cele
mai bune conditii a contractului. Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru activitatea
persoanelor desemnate responsabile si pentru obtinerea rezultatelor solicitate.

¢. Conducerea unitatii de invatimant desemneazi cate un responsabil la nivelul fiecdrei unititi de
invatamant care functioneaza arondate Liceului Tehnologic Constantin Brancusi Pestisani, care vor lucra
in strdnsa colaborare cu persoana desemnati de ofertantul devenit contractor. Numele persoanelor

responsabile din partea autoritatii contractante va fi transmisd ofertantului devenit contractor dupa
semnarea contractului.

7. Reguli privind pastrarea/transportul hranei participantilor

a. Ofertantul devenit contractor trebuie si asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele

normative in vigoare pentru depozitarea si pistrarea produselor alimentare si pentru prepararea,
depozitarea si transportul hranei.

b. Ofertantul devenit contractor trebuie s transporte si sa distribuie hrana citre destinatiile finale, in
conformitate cu normele de igiend in vigoare.

¢. Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie mentinute
curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare.

d. Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente adecvate care si pastreze
temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.

e. Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decat la transportul alimentelor,
acolo unde este riscul contaminrii alimentelor.



f. Recipientele in care se vor transporta alimentele vor fi igienizate inainte si dupi fiecare livrare. In
cazul unor produse preambalate acestea trebuie si fie ambalate individual (recipiente/pungi din plastic
sigilate si etichetate).

g. Recipientele vor fi colectate de catre prestatorul de servicii si vor face obiectul reciclarii conform
normelor de mediu.

h. Toate costurile legate de implementarea contractului, cum ar fi: cheltuieli cu personalul, cheltuieli
de transport, procurare, servire, cheltuieli de comunicatii, cheltuieli administrative si vor fi incluse de
cétre ofertant in tarifele ofertate.

i. Niciun echipament nu va fi achizitionat in numele autoritatii contractante ca parte a acestui
contract sau transferat autoritatii contractante la sfarsitul acestui contract. Ofertantul trebuie sa dispuna de
propriul echipament necesar pentru buna derulare a contractului.

8. Cerinte generale cu privire la prestarea serviciilor

i. Ofertantul devenit contractor trebuie si execute serviciile de asigurare hrana participanti exclusiv
cu personal calificat;

ii. Ofertantul devenit contractor trebuie si asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de
calitate. Produsele aprovizionate vor fi insotite de documente legale prevazute de legislatia in vigoare
(facturi fiscale, aviz de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate,
certificate de calitate);

ili. Ofertantul devenit contractor trebuie sa-si asume intreaga responsabilitate a pentru prestarea

serviciilor de preparare si distribuire a hranei. Totodata, este raspunzitor de siguranta tuturor operatiunilor
si metodelor de prestare utilizate;

iv. In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, Autoritatea contractant are dreptul sa opreasci distribuirea hranei, iar ofertantul
devenit contractor pentru serviciile de asigurare hrand participanti va fi obligat sa inlocuiasca alimentele
sau hrana in cauzi cu altele/alta corespunzatoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in
termen de 2 (doud) ore de la primirea notificarii;

v. La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul devenit contractor are obligatia de a
prezenta xerocopii dupa documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente
nepreparate sau preparate ca hrani pentru beneficiarii autoritdtii contractante (facturi fiscale, avize de

insotire a marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize,
etc.);

vi. In cazul in care se vor constata cantitati lipsa, in momentul receptiondrii zilnice a serviciilor, se
vor consemna intr-un proces verbal si respectiv procesul verbal de receptie a serviciilor urmand ca ele si

fie livrate in cel mai scurt timp. Dacd meniurile constatate lipsd la receptie nu vor fi livrate autoritatea
contractantd nu va pliti contravaloarea acestora;

vii. Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru executia la timp a obligatiilor contractuale si
pentru calitatea serviciilor in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini;



viii. Ofertantul devenit contractor se va conforma solicitérilor transmise de autoritatea contractanti prin
intermediul persoanei de contact desemnate. Autoritatea contractanti va furniza toate informatiile
necesare solicitate de cétre ofertantul devenit contractor in scopul ducerii la indeplinire a contractului de
servicii;

ix. Ofertantul devenit contractor va raméne in legituri permanenti cu persoana de contact desemnati
din cadrul autoritdfii contractante. Comunicarile intre parti se vor focaliza pe indeplinirea sarcinilor
prezentate in prezentul caiet de sarcini, dar si pe problemele procedurale, financiare, contractuale si
tehnice cu consecinte financiare;

x. Serviciile ce fac obiectul contractului vor fi prestate pe toatd durata contractului, respectiv
incepand cu intrarea in efectivitate a contractului si pani la finalizarea serviciilor, in masura solicitarii
acestora de citre autoritatea contractanta;

xi.  Serviciile vor fi prestate in timp util, in vederea indeplinirii cu succes a obiectului contractului:

xii.  Ofertantul devenit contractor va informa in cel mai scurt timp persoana de contact desemnati de
catre Autoritatea contractantd cu privire la orice eveniment sau circumstante ce impiedica executia
contractului la timp;

xiii. In cazul in care ofertantul devenit contractor nu poate onora solicitarea primitd cu privire la
prestarea serviciilor, autoritatea contractantd poate achizifiona aceste servicii de la alti prestatori de
servicii. In cazul in care aceastd situatie va interveni, ofertantul devenit contractor va suporta valoarea
prejudiciului creat, respectiv diferenta dintre valoarea platitd altui furnizor §i valoarea prevazuti in
contractul de achizitie publica;

xiv. Autoritatea Contractanti nu este responsabild pentru niciun fel de cheltuieli suplimentare
generate de preluarea unor instructiuni ale participantilor la fiecare eveniment, suplimentare fati de
serviciile incluse in contract. Personalul de deservire va fi instruit in acest sens, iar participantii la
evenimente (inclusiv personalul desemnat de Autoritatea contractantd) vor fi informati privind serviciile
asigurate pe baza contractului si cele contracost.

In executarea activitatilor ce fac obiectul contractului de servicii, ofertantul devenit contractor va
respecta §i se va supune tuturor legilor si reglementarilor in vigoare in Romania, precum si
reglementarilor la nivelul Uniunii Europene aplicabile in Romania.

Ofertantul devenit contractor va depune toate diligentele pentru asigurarea unui nivel calitativ
ridicat al serviciilor.

9. Receptia si plata serviciilor

Receptia serviciilor se va realiza zilnic si va fi consemnata intr-un proces verbal, semnat de ambele
parti in doua exemplare. Modelul de tabel proces verbal va fi intocmit de comun acord de partile
contractante dupa incheierea contractului si va cuprinde luna, data, locatia, numar portii
livrate/receptionate, observatii.



La sfarsitul fiecarei luni calendaristice, in baza acestor tabele se va incheia un proces verbal de
receptie calitativa si cantitativa partiala a serviciilor care va fi semnat de cétre autoritatea contractantd si
ofertantul devenit contractor.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite ai
unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor, la solicitarea furnizorilor, pe baza
documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de unitatile de invatamant.

Ofertantul va tine evidenta tuturor cheltuielilor, a documentelor justificative, precum si a
corespondentei si solicitdrilor primite din partea autoritatii contractante.

Prestatorul va emite factura pentru serviciile prestate, in functie de activitatile realizate si acceptate
de autoritatea contractantd in baza raportului aprobat. Cantitatile de servicii facturate trebuie dovedite prin
pozitiile referitoare la fiecare locatie, semnate si acceptate de reprezentantul unitatii de invatamant.
Contravaloarea serviciilor prestate si acceptate se va determina pe baza Preturilor Unitare. Factura va
avea ca anexd situatia portiilor livrate per fiecare unitate de invatamant in parte, aprobatd de
coordonatorul unitatii de invatimant desemnat.

Fiecare factura va contine minim: tipul de servicii realizate conform caietului de sarcini, total
portii livrate, pret unitar, mentiunea PNMS (Programul national ""Masi sinitoasa').

Pe parcursul deruldrii contractului de prestari servicii, ofertantul devenit contractor nu este
indreptafit sd pretindd autoritatii contractante efectuarea de plati decét aferente serviciilor prestate in
cadrul contractului. Avand in vedere ca derularea contractului se face pe baza de solicitari ale autoritatii
contractante, la expirarea valabilitatii contractului valoarea financiara Insumati a solicitarilor poate fi sub
valoarea estimata inifial. Aceasta situatie, care poate aparea din motive neimputabile Achizitorului, nu da
dreptul ofertantului castigator sa solicite Achizitorului daune, penaliziri sau orice alte despagubiri.

Platile se pot realiza numai in baza facturii acceptate de citre autoritatea contractanti pentru
serviciile prestate de catre prestator ca urmare a solicitarii primite din partea autoritatii contractante si
numai pe baza tarifelor stabilite in contractul incheiat intre parti.

Plata serviciilor se va efectua in termenul stabilit in contract, dupa primirea ultimului document
necesar efectuarii platii si aprobarea raportului de activitate corespunzator.

10. Cerinte cu privire la prezentarea propunerii tehnice

Operatorii economici vor elabora propunerea tehnici in conformitate cu cerintele prevazute in
prezentul Caiet de sarcini si vor prezenta orice alte informatii pe care le considera necesare.

Informatiile din propunerea tehnica trebuie si permita identificarea cu usurinta a corespondentei cu
specificatiile minime precum si cu toate cerintele impuse in Caietul de sarcini.

Propunerea Tehnica trebuie si se refere la intreg obiectul contractului, adica la realizarea tuturor
serviciilor. Nu se accepta propuneri tehnice care se refera numai la o parte din obiectul contractului.

Propunerea tehnica va cuprinde urmitoarele elemente:
v Obiective contract;
v Descrierea serviciilor oferite;



v Abordarea si metodologia;
v Resurse utilizate pentru indeplinirea contractului.

11. Cerinte cu privire la prezentarea propunerii financiare

Operatorii economice vor elabora propunerea financiara in conformitate cu cerintele previzute in
formularul de propunere financiara.

Operatorii economici trebuie sa introduci in formularul de propunere financiara tarife unitare pentru
un meniu de catering, pentru o persoana, in limita unei valori zilnice de 16,50 lei/beneficiar, inclusiv taxa
pe valoarea adaugata. Costul total ofertat va fi obtinut prin inmultirea tarifului unitar cu numirul maxim
de participanti si tariful unitar pentru un meniu. Pretul ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestarii
serviciilor, inclusiv livrarea/descircarea la locatiile indicate.

> Elaborarea ofertei

Oferta va fi elaborati pornind de la detaliile prezentate 1n caietul de sarcini.
Oferta va cuprinde valoarea totald a contractului.

> Criteriul de atribuire

Avand in vedere valoarea maxima estimati a contractului atribuit de 699.930,00 lei inclusiv TVA si
tindnd cont de prevederile art. 187 alin. 3 lit. a si alin. (4) din Legea 98/2016, criteriul de atribuire al
prezentului contract este cel mai bun raport calitate-pret.

Stabilirea ofertei castigitoare se va realiza prin clasificarea ofertelor in ordinea descrescatoare a
punctajului total obtinut in urma aplicarii criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate-pret. In
cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaj egal, departajarea se va face
avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare, in ordine descrescitoare a ponderilor acestora. in
situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanti are dreptul sa solicite noi propuneri
financiare si oferta castigitoare va fi desemnati cea cu propunerea financiara cea mai mica.

FACTORI DE EVALUARE

Componenta financiara — pretul ofertei: 40%
Invers proportional
Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare Pretul ofertei este de 40 pct.
Algoritmul de calcul:
a) Pentru oferta cu pretul cel mai scizut dintre preturile ofertelor se va acorda punctajul
maxim alocat acestui factor de evaluare: 40 pet
b) Pentru alt pret decat cel prevazut la lit. a), se acordi punctaj astfel:
Pfn — pret minim/pret (n)*40
Componenta tehnici: 60%
Pt1 reprezintd punctajul pentru factorul de evaluare conditii de platid de maxim 20 pct:
- Pentru termenul limiti de plata de la emiterea facturii de 15 zile: 10 pct
- Pentru termenul limita de platd de la emiterea facturii de 30 zile: 20 pct
Se va specifica in oferta financiari termenul de plata.



Pt2 reprezintd punctajul pentru factorul de evaluare diplome/certificari ale personalului din
bucatdrie (cursuri/brevete/diplome/calificiri in alimentatia publica) de maxim 20 pct:

- Existenta de diplome/certificari: 20 pet

- Inexistenta de diplome/certificari: 0 pet

Se vor depune diplome i certificari in copie conforma cu originalul.

Pt3 reprezinta punctajul pentru factorul de evaluare numirul de angajati la nivel de unitate in anul
2025, an anterior depunerii ofertei, de maxim 20 pct:

- Min 5 angajati: 10 pct

- > 5 angajati: 20 pct

Se va depune REGISTRU DE SALARIATI

Ptl + Pt2 + Pt3 = 60 pet

Clasificarea ofertelor se face in ordinea descrescitoare a punctajului obtinut, prin insumarea
punctajelor eferente factorului financiar si cel tehnic.
PUNCTAJ MAXIM TOTAL: 100 pet

Criteriul de atribuire a contractului de achizitie publica se aplica numai ofertelor declarate admise,
dupa verificarea cerintelor de calificare si selectie.
Autoritatea contractantd are obligatia de a respinge toate ofertele declarate descalificate.

11. MODUL DE INTOCMIRE SI PREZENTARE A OFERTELOR

11.1.  Modalitatea de intocmire a ofertelor

a) Limba de redactare a documentelor ofertei

Limba in care se vor prezenta documentele ofertei este limba ROMANA

b) Perioada de valabilitate a ofertelor

Perioada de valabilitate a ofertelor va fi de minim 30 de zile de la data limita de depunere a lor.

¢) Documentele de inscriere Ia procedura

Ofertantul va inainta Documentele ofertei Impreuna cu:

i. Scrisoarea de inaintare (Formular A);

ii. Cererea de participare la procedura — folosind modelul din Sectiunea Formulare (Formular B)

iii. imputemicirea scrisd, prin care reprezentantul operatorului economic sau o alti persoani este
autorizatd sa angajeze ofertantul in procedura pentru atribuirea contractului de achizitie publica
(Formularul C din Sectiunea F ormulare), respectiv si depuna oferta:

iv. Acord de asociere si/sau Acord de subcontractare — daci e cazul.
d) Documentele de calificare
Documentele de calificare sunt cele solicitate la sectiunea III.1. si I11.2. din prezenta fisa de date a
achizitiei si anume:
» Documente privind motivele de excludere a ofertantului si anume
i. Declaratia ofertantului cu privire la situatiile previzute la art. 164 din Legea 98/2016,
conform modelului din sectiunea formulare (Formularul nr. 3);
ii. Certificate de atestare fiscald emise de ANAF ce dovedesc lipsa datorilor cu privire la plata
impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul de stat:



iii. Certificate de atestare fiscald emise de autoritétile locale ce dovedesc lipsa datorilor cu
privire la plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul local;
iv. Cazierul judiciar al ofertantului (al persoanei juridice) si al membrilor organelor de
conducere (al administratorilor);
v. Declaratia Ofertantului cu privire la situatiile prevdzute la art. 165 si 167 din Legea
98/2016, conform modelului din sectiunea formulare (Formularul nr. 4 si Formularul nr. 5);
vi. Declaratia Ofertantului privind evitarea conflictului de interese, conform modelului din
sectiunea formulare (Formularul nr. 2);

» Documente privind capacitatea de exercitare a activititii profesionale
i. Certificat emis de Oficiul Registrului Comertului;

» Documente privind capacitatea tehnica (experienta similara)
i. Declaratia privind lista principalelor servicii prestate in ultimii 3 ani si tabelul anexat la
aceasta, intocmitd conform modelului din sectiunea formulare (Formularul nr. 8);
ii. documente suport care fac dovada derularii serviciilor similare prestate si prezentate in lista
cu relatiile contractuale similare.

In cazul in care oferta este inaintati de un grup de operatori economici
(asociati/subcontractanti/sustinatori), documentele privind motivele de excludere a ofertantului si cele
privind capacitatea de exercitare a activitatii profesionale de mai sus) se vor prezenta pentru fiecare
membru al grupului.

¢) Modalitatea de intocmire si prezentare a propunerii tehnice

Prin propunerea tehnici inaintatd, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor
care urmeaza a fi prestate cu cerintele previzute in Caietul de sarcini.

In acest sens ofertantul va prezenta Formularul de propunere tehnici din sectiunea formulare
(Formularul nr. 11 - normelor procedurale proprii, sectiunea Formulare), completat corespunzator,
conform instructiunilor din caietul de sarcini, ce va include/ va fi insotit de:

i.fisa tehnica (model) a unui meniu zilnic;

ii.graficul de prestare a serviciilor, intocmit pentru o saptimani;

ii.lista persoanelor responsabile de prestarea serviciilor impreuna cu dovada absolvirii cursurilor de
igiena;

iv.lista cu ambalajele si mijloacele de transport, impreund cu autorizatia sanitar veterinari pentru
unitatea de preparare si mijloacele de transport precum si alte autorizatii si avize impuse de legislatia in
vigoare privind desfisurarea activitatii referitoare la serviciile prestate impreuna cu Formularul nr. 9 -
conform normelor procedurale proprii, sectiunea Formulare;

v.declaratie pe proprie raspundere cu privire la respectarea reglementirilor obligatorii in domeniul

social si al mediului, conform Formularului nr. 6 - conform normelor procedurale proprii, sectiunea
Formulare.

J) Modalitatea de intocmire §i prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiara globald se va intocmi si prezenta conform formularului de oferti din
sectiunea Formulare (Formularul nr. 1 - conform normelor procedurale proprii, sectiunea Formulare), cu
explicitarea TVA in mod distinct. Aceasta va cuprinde pretul unitar al portiei/meniului, asa cum acesta
este descris in cadrul propunerii tehnice si a caietului de sarcini. De asemenea, pentru a monitoriza modul
de utilizare a resurselor financiare disponibile i pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii
vor introduce in oferti o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:



- materie prima;

- prepararea hranei;

- distributie.

Pentru - materie prima, defalcarea se va face inclusiv pe cantitati si sortimente.

In functie de valoarea aferentd materiei prime se va face si departajarea ofertelor, aceasta
constituind conditia calitativa in cadrul criteriului de atribuire.

Formularul de oferta completat corespunzator, va fi insotit de:

- fisa de informatii generale (Formularul nr. 7 - conform normelor procedurale proprii, sectiunea
Formulare);

- declaratia privind efectivul mediu anual al personalului angajat si al cadrelor de conducere al
ofertantului (Formularul nr. 10 - conform normelor procedurale proprii, sectiunea Formulare).

La intocmirea propunerii financiare se va tine cont de volumul maxim al viitorului contract de
achizitie publica, un numar de 42.420 unitati (meniuri) - masa calda in regim de catering ce trebuie
livrate pe perioada desfasurarii cursurilor scolare pe anul 2026, pana in data de 31.12.2026, pentru un
numar maxim de 404 elevi si prescolari caruia ii corespunde valoarea estimata publicata la pet. 1.2.
mentionatd mai sus 699.930,00 lei cu TVA.

Valoarea contractului nu va depasi suma de 699.930,00 lei cu TVA.

Pretul contractului rimane ferm pe toata perioada derulirii acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de produse in raport de data semnarii
contractului dar si de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata derulirii
contractului, fard modificarea tarifului (pretului unitar).

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractati.

11.2. Modalitatea de inaintare a ofertelor

a) Locul stabilit pentru depunerea ofertelor

Oferta si documentele care insotesc oferta se vor depune la sediul COMUNEI PESTISANI din sat
Pestisani, Comuna Pestisani, judetul Gorj, cod postal 217335, direct, prin posta sau curier.

In cazul in care coletul cu oferta se va trimite prin postd/curier atunci ofertantii trebuie si isi ia
masuri pentru a asigura livrarea coletului pand la data si ora limita stabilita pentru primirea ofertelor,
autoritatea contractanti nefiind responsabila sub nicio forma pentru livrarea coletului dupd data si ora
limita stabilitd pentru depunerea ofertelor.

Autoritatea contractantd nu-si asuma raspunderea pentru ofertele depuse/transmise la o alti adresa
decat cea stabilita in anuntul achizitiei.

Oferta care este primiti dupid expirarea termenului limita stabilit pentru depunere, se returneazi
nedeschisa.

b) Data si ora limiti pentru primirea ofertelor

Data limita pentru primirea ofertelor este cea indicatd in cadrul anuntului publicat pe site-ul
COMUNEI PESTISANI (https://www.pestisani.ro/) sectiunea ,.Informatii de interes public™ ”,

¢) Modul de prezentare si transmitere a ofertelor

Ofertantul trebuie si prezinte un exemplar al ofertei (tehnice si financiare) si al documentelor de
calificare, conform instructiunilor de la a) — f) din Modalitatea de intocmire a ofertelor.

Documentele ofertei trebuie si fie tipdrite sau scrise cu cerneala neiradiabila si vor fi angajate de
cétre reprezentantul/reprezentantii autorizat/autorizati care au atributii corespunzitoare si angajeze
ofertantul in contract.

Orice stersitura, adiugire, interliniere sau scris peste cel dinainte sunt valide doar daci sunt vizate
de cétre persoana/persoanele autorizata/autorizate si semneze oferta.




Ofertantul trebuie sa plaseze si si sigileze documentele ofertei in plicuri separate, marcandu-le
corespunzator respectiv:

- Documente de calificare

- Propunere tehnica

- Propunere financiara

Plicurile se vor introduce intr-un plic exterior, inchis corespunzator si netransparent.

Plicul exterior trebuie sa fie sigilat si marcat cu:

i. Numele si datele de contact ale ofertantului;

ii. Numele si datele de corespondenti ale autoritatii contractante;

iii. Numele procedurii (Procedurd de atribuire proprie pentru achizitia de "Servicii asigurare
hrana/masi caldi, in regim catering, pentru elevii din unititile de inviatimint din Comuna
Pestisani " in cadrul Programului national "Masi sinitoasi" in anul 2026, conform HG nr. 1171 din 30
decembrie 2025) insotita de inscriptia ,,A NU SE DESCHIDE INAINTE DE DATA 11.05.2026, ORA
15.00”, facandu-se referire la data si ora limita de depunere a ofertelor din anuntul de participare.

Separat de plicul cu oferta, se vor depune documentele de inscriere la procedurd, conform ¢) din
Modalitatea de intocmire a ofertelor, in original, in plic nesigilat.

d) Posibilitatea retragerii sau modificarii/completdrii ofertei

Ofertantul nu are dreptul de a retrage sau modifica oferta sau/si documentele care insotesc oferta,
dupd expirarea datei limitd pentru depunerea ofertelor, sub sanctiunea excluderii acestuia de la procedura
pentru atribuirea contractului de achizitie publici si a pierderii garantiei de participare.

Ofertantul are dreptul de a isi retrage oferta definitiv, temporar (pentru a efectua corectii la nivelul
documentelor acesteia) sau de a completa documentele ofertei, cu conditia ca acest demers si fie finalizat
péana la data si ora limitd de depunere a ofertelor si sa respecte cerintele privind modul de prezentare a
documentelor.

In cazul revizuirii sau completarii documentelor ofertei, inainte de termenul limiti de depunere a
ofertelor, documentele modificate/revizuite/completate vor purta mentiuni cu privire la modificirile aduse
documentelor initiale ale ofertei precum si cu privire la datele/informatiile finale valabile si asumate de
ofertant, prin persoana imputerniciti si reprezinte ofertantul. in caz contrar oferta va fi declarata ca fiind
inacceptabila si prin urmare va fi respinsa.

Orice operator are dreptul de a tarnsmite oferta in termenul limita indicat: 11.05.2026, ora 14:00.

Ofertele se depun la sediul autoritdtii contractante, sediul primariei Comunei Pestisani, judetul Gorj.

Deschiderea plicurilor va avea loc la data §i ora previzute in anun: 11.05.2026, ora 15:00, in
prezenta comisiei.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului, pe toati perioada de
valabilitate. Oferta trebuie s3 fie tiparita sau scrisi cu cerneala neradiabili.

> Informatii suplimentare se pot obtine la adresa primaria@pestisani.ro sau la telefon
fix: +40 253 277 100, persoana de contact Anca Gabriela TILIVEA s
> Cii de atac:
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Adresa postali: strada Stravropoleos nr. 6, sector 3 Bucuresti, cod postal 030084, Romania, tel.:
0213104641, e-mail: offoce@cnsc.ro .

fntocmit,
Responsabil achizitii,



